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HACCP Codex Alimentarius CXC 1-1969 ja méaaruse (EU) nr 852/2004 jargi

Ohtude analtius ja kriitilised kontrollpunktid, seadusest tulenev kohustus

78 nduet. Selle standardi kohta akrediteeritud sertifikaati ei ole. Versioon 07/2026.

See kontrollnimekiri on tasuta té6vahend ettevdtte enda hindamiseks ja ettevalmistuseks. See ei ole tdend, ei ole kontroll ega asenda ettevdtte enda
HACCP-plaani. Ohtude analtiusi ja kriitilised kontrollpunktid té6tab iga ettevéte ise vélja, sest need séltuvad tema toodetest ja protsessidest. Taielikult
taidetud leht ei tdhenda, et ettevdte vastab maaruse (EU) nr 852/2004 nduetele. Siduvad on digusakti tekst, tegevusvaldkonna juhendid ja padev
toiduohutuse jarelevalveasutus. HACCP ei ole standard: sertifikaati ei ole ja rakendamise Ule teeb jarelevalvet asutus. Leanshift ei ole
sertifitseerimisasutus ega jarelevalveasutus.

Ettevote Kuupéev Taitja

1 Alused ja toiduohutuse kultuur 1

11 Tippjuhtkond seisab nahtavalt ohutu toidu eest ja on oma kaditumisega eeskujuks. Ta annab vajaliku aja,
inimesed, seadmed ja raha, on nimetanud hiigieeni ja toiduohutuse eest vastutaja ning on taganud, et igaiiks
ettevottes teab oma osa selles. Kéik tootajad teavad, mida neilt igapaevases hiigieenikaitumises oodatakse, ja
nad tunnevad reeglit, mille kohaselt kérvalekalletest, vigadest ja ohuolukordadest saab teatada ilma
igasuguse kahjuta. Tootajate tostatatud mured voetakse lles ja neile vastatakse ning seda, kuidas
toiduohutust tegelikult elatakse, vaadatakse kindla sagedusega iile ja kohandatakse alati, kui toodetes,
protsessides, ruumides voi todtajaskonnas midagi muutub. See punkt on taidetud siis, kui igapaevane
kaitumine seda nditab, mitte liksnes siis, kui selle kohta on olemas paber.

Mille jérgi seda nadeb: Sobivad tdendid on: juhtkonna kuupdevastatud ja allkirjastatud toiduohutuse avaldus, mis on vélja pandud ndhtavasse
kohta, Ulevaade sellest, kes mille eest vastutab, sealhulgas asendajad, koolituse ja juhendamise kirjed koos kuupdeva, teema ja osalejate
allkirjadega, hiigieeni kasitlevate meeskonna koosolekute protokollid v8i lihimarkmed, sisemiste higieeniringkaikude kirjed, millel on naha
tahelepanek, tegevus, vastutav isik ja tditmise kuupdev, ning jalg sellest, mis sai teatatud kdrvalekalletest. Kasulik on ka v8imalus naidata, et
parast toote, protsessi vdi personali muutust toimus taaskoolitus. Vaike ettevdte saab sellega hakkama ilma igasuguse aparatuurita: Uks
lehekulg allkirjastatud avaldusega teadetetahvlil, hiigieenipdevik, kuhu parast iga luhikest meeskonna koosolekut kantakse kolm rida kuupdeva
ja nimedega, ning lihtne ringkaik kontrollnimekirjaga, mis kord kuus allkirjastatakse. Ametlikud toidujarelevalve inspektorid raagivad
tootajatega, mitte Uksnes juhtkonnaga: td6kohal antud vastused on tegelik tdend.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

2 Esmatootmine: péllumajandus, kalapiiuk ja jaht, valikuline plokk

2.1 Ettevdte on kirja pannud, kas ta tegeleb esmatootmisega, see tahendab kasvatamise ja koristamise, lipsmise,
loomade pidamise enne tapmist, kalapiiugi, jahi voi looduslike saaduste korjamisega, sealhulgas nendega
seotud hoiustamise, kditlemise ja veoga oma majapidamises. Kui see ei kohaldu, mérgitakse kaesolev peatiikk
mittekohalduvaks ja jaetakse tiihjaks. Kui see kohaldub, teab ettevote ja on kirjalikult markinud, et just nende
tegevuste puhul ei ole maaruse 852/2004 artikli 5 16ike 3 kohaselt kohustust kehtestada HACCP-pdhimatetel
pohinevat korda ning et nende asemel kohalduvad sama maaruse I lisas esitatud esmatootmise lildised
hiigieeninduded.

Mille jérgi seda ndeb: Kuupdevastatud marge, mis ei ole pikem kui ks lehekdilg, vdi kanne kdesoleva kontrolinimekirja tiitellehel, mis seob
ettevdtte iga tegevuse Uhe etapiga: tootmine oma majapidamises, seejdrel téétlemine, tarnimine, kaubandus. Toetavaks tdendiks véib olla
registreering padevas toiduohutuse jarelevalveasutuses, ettevotte kirjeldus, maa vdi loomade register. Vaike ettevéte, kus esmatootmist ei ole,
Utleb selle Ghe lausega ja jétab peatliki vahele. See jaotus on ettevdtte enda hinnang ega asenda asutuse enda otsustust.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus
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2.2

23

24

Esmatootmise etapil on meetmed, mis hoiavad toodete saastumise véimalikult suures ulatuses éra,
madratletud ja igapdevases toos tulemuslikud, eelkdige saastumine vee, mulla, s66da, véetiste,
taimekaitsevahendite ja biotsiidide, veterinaarravimite ja jadtmete ning samuti kahjurite ja haigete loomade
kaudu. Seadmestik, seadmed, mahutid, kastid ja veovahendid puhastatakse ja vajaduse korral
desinfitseeritakse, kasutatav vesi sobib oma otstarbeks ning tooteid kditlevad inimesed on terved ja hiigieeni
alal koolitatud. Analiitisitulemused, mis osutavad probleemile, voetakse nendes meetmetes arvesse.

Mille jérgi seda naeb: Ettevdtte hligieeni- ja puhastusplaan koos kinnitamisega: lipsiseade, saagikoristustehnika, kastid ja korduvkasutatavad
alused, kilmladu, sdidukid. Lisaks t6end vee kvaliteedi kohta, kas Ghendus thisveevargiga v6i kuupdevastatud anallulsiprotokoll oma
puurkaevu kohta, to6tajate ja saagikoristusabiliste koolitus koos allkirjalehega, lukustatav hoiukoht taimekaitse- ja puhastusvahenditele. Vaike
ettevdte paneb tdidetud puhastus- ja kontrolliplaani lauta vdi tootmisruumi Ules ning hoiab vee analtiUsi ja koolituslehe selle juures.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Ohtude ohjamiseks kasutatud meetmete kohta peetakse kirjeid ettevotte laadile ja suurusele
vastavas vormis ning neid kirjeid sailitatakse. Need hdlmavad vahemalt kasutatud

taimekaitsevahendeid ja biotsiide, kahjurite ja haiguste esinemist, mis vdivad mdjutada toodete

ohutust, inimese tervise seisukohalt oluliste proovide analiitisitulemusi ning loomade puhul sé66da

paritolu ja koostist ja manustatud veterinaarravimeid koos kuupéaeva ja keeluajaga. Kirjed tehakse

taotluse korral kattesaadavaks padevale asutusele ja vastuvdtvatele ettevotetele.

Mille jérgi seda nadeb: Pélluraamat vdi laudapéaevik, veterinaarravimite arvestusraamat koos veterinaararsti manustamis- ja
tarnedokumentidega, sé6da saatelehed ja etiketid, labori- ja jadkainete protokollid, kahjurit&rje kirjed. Kasulik on kindlaksmaaratud
sailitustahtaeg ja ks mapp saagiaasta kohta, et dokumendid oleksid kontrolli v3i kliendi paringu ajal kohe kaeparast. Vaike ettevdte hoiab iga
pdllu v&i lauda kohta vihikut veergudega kuupéev, vahend, kogus, kasutaja, markus. Oluline on katkematu ahel, mitte tarkvara.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / p6hjendus

Uleminek esmatootmiselt kdikidele edasistele tegevustele on nimetatud: niipea kui ettevdte toétleb, 1dikab,
pakendab vai valmistab ja tarnib toitu talupoes, kddgis voi toitlustusettevottes, kohalduvad nendele
tegevustele uldised hiigieeninduded ja HACCP-p6himatetel pdhinev kord, nagu kdesoleva kontrollnimekirja
jargmistes peatiikkides kirjeldatud. Ulejadnud esmatootmise tegevuste kohta on otsustatud ja kirja pandud,
kas kohaldatakse valdkonna tunnustatud hea hiigieenitava juhendit. HACCP-p6himdtete vabatahtlik
kohaldamine selles etapis on véimalik, kuid ei ole néutav.

Mille jérgi seda ndeb: Tegevuste loend kahe veeruga, esmatootmine ja sellest edasi, kus iga rida viitab kdesoleva kontrollnimekirja peatukile,
mis seda punkti kasitleb. Lisaks kasutatav valdkonna juhend koos védljaande ja kuupdevaga, naiteks erialaliidult v6i pdllumajanduskojalt, ning
lGhimarge selle kohta, milliseid selle peatlikke ettevottes rakendatakse. Vaike ettevdte kirjutab Uhe I8igu, naiteks: piimatootmine jargib liidu
juhendit, talumeierei ja talupood kuuluvad kdesoleva kontrollnimekirja jargmiste peattikkide alla. Kus tapselt piir Gksikjuhul jookseb, selgitab
ettevdte valja koos padeva toiduohutuse jarelevalveasutusega.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

3 Ettevotte ruumid, kujundus ja seadmed 13

3.1-a

Leanshift

Ettevote on oma asukoha ja imbritseva maa-ala kohta hinnanud, millised valised saasteallikad vdivad
toiduohutust méjutada, nditeks naaberalade kasutus, tolm, suits, Idhnad, seisev vesi, loomapidamine v&i
liiklus, ning on iga olulisena hinnatud allika jaoks kehtestanud tulemuslikud kaitsemeetmed. Vilialad on
kujundatud ja hooldatud nii, et need ei paku kahjuritele varjepaika ega pesitsuskohta ja et pinnavesi saab dra
voolata. Millised vilised allikad on liksikjuhul olulised, tuleneb ettevotte asukohast ja toodetest ning seda ei
ole iildiselt ette kirjutatud.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on luhike asukoha hinnang koos plaaniskeemi v6i dhufotoga, arvesse vdetud keskkonnaallikate loend, iga allika
hinnang ja sellest tuletatud meede, naiteks tihedalt sulguvad varavad, kaetud laadimiskohad, kévakattega pinnad, haljasalade ohjatud hooldus.
Pildi teevad taielikuks kuupaevastatud fotod valialast ja marge viimase ringkdigu kohta. Vaike ettevdte mahutab selle Gihele lehekuljele: vasak
veerg keskkonnategur, keskmine veerg hinnang koos oma pdhjendusega, parem veerg meede ja tdhtaeg, mis vaadatakse Ule kord aastas ja
alati, kui naabruskond muutub.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

lean-shift.com Lehekiilg2/18



Leanshift HACCP, Codex CXC 1-1969 und VO (EG) 852/2004

| Enesehindamine, mitte tdend. Ohtude analiiiisi ja kontrollpunktid to6tab iga ettevéte ise vélja. Siduvad on digusakt ja toiduohutuse jarelevalveasutus.

3.2-a

3.2-b

3.2c

3.2d

Leanshift

Ruumide paigutus ning tooraine, vahetoodete, valmistoodete, pakkematerjalide, personali ja jddtmete
lilkumisteed on kujundatud nii, et puhtad ja mustad alad ei ristu ilma kaitseta. Kui filisiline eraldamine ei ole
ehituslikult véimalik, on ajaline vdi to6korralduslik eraldamine maaratletud ja kogu ettevdttes teada. Paigutus
arvestab sdnaselgelt allergeene sisaldavate koostisosade kditlemisega, nii et soovimatut lilekannet teistesse
toodetesse valditaks. Millised alad loetakse puhtaks ja millised mustaks, otsustab ettevote oma toodete ja
protsesside alusel.

Mille jérgi seda naeb: Tendiks on korruseplaan vérvikoodiga tsoonide ja nooltega toote-, personali- ja jddtmevoogude jaoks, koos lihikese
selgitusega eraldamise loogika kohta ning ajalise eraldamise korral hdivekava vdi tootmisjarjekorra kava, naiteks allergeenivabad partiid enne
allergeene sisaldavaid. Vaike ettevdte saab sellega hakkama kasitsi joonistatud kdogiskeemiga Uhel A4 lehekuljel, millel on liikkumisteed naha,
ning Ules pandud tootmisjarjekorraga. Kui hoonet muudetakse vdi lisandub uusi tootesarju, ajakohastatakse plaan, mida on néha versiooni ja
kuupdeva jargi.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Pérandad, seinad, laed, aknad, uksed ja pusipaigaldised aladel, kus toitu kdideldakse, on materjalist, mida saab
ettendhtud korras puhastada ja vajaduse korral desinfitseerida. Neis ei ole pragusid, lahtisi vuuke, koorunud
katteid ega muid vigastusi, kuhu mustus voiks koguneda vdi kust materjal voiks toitu sattuda. Aknad ja
valisavad on kaitstud kahjurite ja mustuse sissepdasu eest ning uksed sulguvad tihedalt.

Mille jérgi seda naeb: Tdendiks on ringkaigu kirje iga ruumi kohta ridadega pdranda, seina, lae, akna ja ukse jaoks ning seisukorra markusega,
koos fotodega enne ja parast puuduste kdrvaldamist ning arvete vdi tédde kinnitustega tehtud paranduste kohta. Kasutatud katete materjali
andmelehed naitavad nende puhastatavust. Vdike ettevdte teeb selle igakuise ringina koos allkirjastatud kontrollnimekirjaga ja avatud
puuduste loendiga, milles iga punkt saab kdrvaldamise kuupdeva; pragunenud plaadid ja lahtised silikoonvuugid on seal nimeliselt kirjas, mitte
Gldise markusena.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Aladel, kus toitu kdideldakse, on hdlpsasti kattesaadavas kauguses piisav arv katepesukohti, mis on
varustatud sooja ja kiilma vee, puhastusvahendi ja hiigieenilise kdatekuivatusvahendiga. Katepesukraanikausse
kasutatakse ainult kdte pesemiseks ja need on eristatavad valamutest, mida kasutatakse seadmete voi toidu
jaoks. Tualettruumidest ei paase otse ruumidesse, kus toitu kadideldakse, ning personali ja todriietuse jaoks on
olemas sobivad riietus- ja hoiuruumid.

Mille jérgi seda naeb: Tdendiks on korruseplaan, millel on ndha katepesukohad, tualettruumid, eesruumid ja riietusalad, mida taiendavad fotod
sisseseadest koos tdidetud seebi- ja ratikuautomaatidega ning kulumaterjalide ostukirjed. Kdtepesukoha juures olev kontrollkaart kuupaeva ja
initsiaalidega dokumenteerib igapaevase kontrolli toimimise ja varustatuse Ule. Vaike ettevdte, kus tualettruumi ees ehituslikku eesruumi ei ole,
dokumenteerib padeva asutusega kokku lepitud asenduslahenduse, naiteks ise sulguva ukse ja taiendava katepesukoha kohe tualettruumi
jarel, koos kirjaliku riiete vahetamise reegliga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

Teisaldatavate voi ajutiste kaitiste puhul, nagu turuletid, muligiautod, telgid, toitlustuspunktid ja
miitigiautomaadid, on maaratletud ja ellu viidud, kuidas saavutatakse seal samad kaitse-eesmargid nagu
pusivas kaitises: kaitstud paigutus, puhastatavad pinnad, kidtepesukoht joogivee kvaliteediga veega, jahutus ja
eraldi jddtmekogumine. Asukoha sobivust hinnatakse enne t66 algust, eelkdige aluspinna, vee, elektri ja
keskkonnamédjude osas.

Mille jérgi seda ndeb: Téendiks on seadmete loend iga liikuva Uksuse kohta, fotod Ulesseatud letist, lUhike Ulesseadmise ja mahavdtmise kirje
iga toopaeva kohta koos asukoha, kuupdeva, vastutava isiku ja markega vee- ja elektritihenduse kohta ning kilmseadmete ja
muugiautomaatide hoolduskirjed. Milgiautomaatide puhul lisandub puhastamise ja taitmise kirje iga masina ja kuupdeva kohta. Vaike
ettevdte kasutab lamineeritud Glesseadmise kaarti, mis margitakse kontrollnimekirjana labituks ning pildistatakse voi allkirjastatakse Uks kord
iga valjasdidu kohta.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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3.3-a

3.3-b

3.3-c

3.4-a

Leanshift

Seadmed, téopinnad ja mahutid, mis puutuvad kokku toiduga, on sobivast materjalist, ei anna toidule
soovimatuid aineid ning on ehitatud ja paigutatud nii, et neid saab ettenahtud korras puhastada ja vajaduse
korral desinfitseerida ja hooldada. Toiduga kokkupuutuvate materjalide kohta on olemas tarnija kinnitus
sobivuse kohta. Seadmete vahel ja seinteni on puhastamiseks ja lUlevaatuseks piisav vahekaugus. Kui
kdideldakse allergeenseid aineid ja toodete vahel ohutut puhastamist ei saa tdendada, kasutatakse eraldi ja
selgelt tahistatud seadmeid voi osi.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on seadmete loend koos asukoha, valmistamisaasta ja ettendhtud kasutusega, toiduga kokkupuutuvate
materjalide vastavusdeklaratsioonid vdi tarnija kinnitused, fotod paigaldusest, millel on naha vahekaugus seintest, ning hooldusplaan koos
tehtud hooldustoodega. Allergeenide eraldamiseks kasutatakse varvikoodiga tahistatud td6vahendeid ja mahuteid, kusjuures varvikood on
kirjalikult kirja pandud ja ettevéttes Ules pandud. Vaike ettevdte hoiab seadmete loendit viie veeruga tabelina ja hoiab tarnijate
vastavusdeklaratsioone otse selle taga; uute ostude puhul kisitakse kinnitust juba tellimise ajal.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Seadmed, millega ettevote seirab oma ohjemeetmete tulemuslikkust, nditeks termomeetrid, kaalud,
taimerid voi mootevahendid muude parameetrite jaoks, mille ettevote on ise maaratlenud, sobivad

ettendhtud otstarbeks, on piisavalt tdpsed ja kasutatavad vahemikus, milles m66detakse. Nende

oigsust kontrollitakse kindlaksmaaratud sagedusega ja parast siindmusi, mis véivad nende téapsust
halvendada. Nende kontrollide ja kdrvalekallete leidmisel voetud tegevuse kohta peetakse kirjeid ja

neid sdilitatakse. Millised seadmed sellesse rithma kuuluvad ja kui tdpsed need on, tuleneb

seirekorrast, mille ettevdte on ise maaratlenud.

Mille jérgi seda naeb: Tdendiks on seireseadmete loend, kus igal seadmel on kordumatu tunnus, kindlaksmaaratud kontrollisagedus ja
maaratud vastutus, koos kontrollikirjetega, millel on kuupaev, vérdlusalus, ndidatud vaartus, kérvalekalle ja tulemus, ning markega selle kohta,
mis saab tootest, mida kdrvalekaldunud seadmega on alates viimasest kehtivast kontrollist seiratud. Siia kuuluvad ka véliste teenusepakkujate
kalibreerimistunnistused, kuid need ei asenda majasisest vahekontrolli. Vaike ettevdte kontrollib torketermomeetreid korraparaselt jadvee ja
keeva vee vastu ning margib kuupdeva, naidu ja initsiaalid iga seadme kaardile; selleks piisab ettevottes Gihest kalibreeritud
etalontermomeetrist.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / p6hjendus

Jaatmete, kdrvalsaaduste ja tarbimiseks mitte ette nahtud ainete jaoks on olemas eraldi ja selgelt tahistatud
mahutid, mis on eristatavad toidumahutitest, on lekkekindlad ja mida saab vajaduse korral sulgeda.
Puhastusvahendeid, desinfitseerimisvahendeid ja muid kemikaale hoitakse toidust, pakenditest ja toiduga
kokkupuutuvatest pindadest eraldi, nende algpakendis vdi selgelt margistatud iimbervalamisnéudes, mida ei
saa toidumahutitega segi ajada.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on fotod tahistatud jadtme- ja kemikaalimahutitest nende tegelikus asukohas, Uhe lehekdlje pikkune margistus-
vGi varvilahendus, kasutuses olevate kemikaalide loend koos nende ohutuskaartidega ning lukustatav v&i fuusiliselt eraldatud hoiukoht. Vaike
ettevOte lahendab selle kaanega pedaalprugikastidega tootmises, margistatud riiuli v8i kapiga puhastusvahenditele valjaspool valmistusala
ning kirjaliku reegliga, et thtki kemikaali ei valata kunagi iUmber toidundusse.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Vesi, mis puutub kokku toiduga, mida kasutatakse koostisosana, millest valmistatakse jaad vdi auru
voi millega puhastatakse toiduga kokkupuutuvaid pindu, on joogivee kvaliteediga ja see sobivus on

téendatud. Vesi, mis joogiveena ei sobi, nditeks tulekaitseks vdi jahutuseks, liigub eraldi selgelt

tahistatud torustikus, millel ei ole iihendust joogiveesiisteemiga ega tagasivoolu véimalust. Jaad ja

auru valmistatakse ja hoitakse samades hiigieenitingimustes nagu toitu. Vee sobivuse kohta

peetakse kirjeid ja neid sailitatakse.

Mille jérgi seda nadeb: Kui ettevéte on Uhendatud Ghisveevargiga, piisab tarnija ajakohasest joogivee analliUsist ja sisetorustiku skeemist, millel
on tahistatud vdtukohad; kui vesi vdetakse oma puurkaevust, hoiab ettevdte akrediteeritud labori enda katsetulemusi asutusega kokku lepitud
sagedusega. Sellele lisanduvad kirjed tagasivoolu tdkestite, veefiltrite ja pehmendusseadmete hoolduse ning jaamasinate puhastamise kohta.
Vaike ettevote hoiab anallusi, torustiku skeemi ja jddmasina hoolduskirje koos ning lisab harva kasutatavate kraanide kohta marke korraparase
labiloputamise kohta seisva vee vastu.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus
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3.4-b

3.4-c

3.4d

3.4-e

Leanshift

Kanalisatsioon on kavandatud ja hooldatud nii, et heitvesi voolab ohutult dra, tagasivoolu aladele, kus toitu
kaideldakse, ei teki ning heitveetorusid ei ole viidud kaitseta lahtiselt kadideldava toidu vdi toiduga
kokkupuutuvate pindade kohale. Jaatmed viiakse ruumidest, kus toitu kaideldakse, kiiresti vilja ja kogutakse
kuni draveoni kohta, mida saab sulgeda, puhastada ja kahjurite eest kaitsta. Jadtmete kogumiskoht on
paigutatud nii, et see ei sega tarneid ega kaubavooge.

Mille jérgi seda naeb: Tdendiks on skeem, millel on ndha pdrandatrapid, rasvapttdur ja jddtmete kogumiskoht, rasvapulduri hooldus- ja
tlhjenduskirjed, kdrvaldamise kirjed vdi araveolepingud jadatmekaitlejaga ning trappide ja jadtmeala puhastamise kirje. Kui tekib loomseid
kdrvalsaadusi, lisanduvad tunnustatud jaatmekaitleja kaubadokumendid. Vaike ettevdte kannab rasvaputduri tihjendamise ja trappide
puhastamise ridadena puhastusgraafikusse, mida ta niikuinii tdidab, ja hoiab draveo kviitungeid selle taga ajalises jarjekorras.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Kuumutamiseks, mahajahutamiseks, jahutamiseks, kiilmutamiseks ja kuumhoidmiseks on olemas seadmed,
mille vdimsus vastab ettevotte tegelikele kogustele ja labilaskele, ning temperatuure saab médta punktides,
mille ettevote on oma seire jaoks maédratlenud. Nende seadmete rikke jaoks on maaratletud, keda
teavitatakse, kuidas méjutatud tootega toimitakse ja millal tootmine katkestatakse. Millised temperatuurid ja
ajad taidetakse, tuletab ettevote oma toodetest, protsessidest ja digusaktide nduetest.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on jahutus-, kiilmutus- ja kuumutusseadmete loend koos margitud véimsusega ja vordlusega tippkogusega,
hooldus- ja remondikirjed, temperatuuri seire kirjed kas andmesalvestist v8i kasitsi kirjutatuna ning lihike rikkekord koos teavitamisteega ja
kontaktisikuga. Vaike ettevote riputab igale kiilmseadmele kaardi igapaevase nadidu ja initsiaalidega ning hoiab selle k&rval lehte, mis kirjeldab,
mida teha kilmarikke korral, sealhulgas hadavaljavedu, varujahutus ja toote kdrvaldamise reegel.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

Ruumid, kus toitu kdideldakse, on piisavalt ventileeritud kas loomulikult véi mehaaniliselt, nii et soojus, aurud
ja I6hnad juhitakse dra ning toidu véi toiduga kokkupuutuvate pindade kohale ei teki kondensvett. Shuvool on
korraldatud nii, et 6hk ei liigu mustadelt aladelt puhastele. Filtrid ja ventilatsiooniavad on ligipdasetavad,
puhastatavad ja kindlaksmaaratud sagedusega hooldatud. Valgustus on kavandatud nii, et t66 ja visuaalne
kontroll on kindlalt véimalikud, ning lahtise toidu kohal olevad lambid on purunemiskindlad vai killukaitsega.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on ventilatsiooni- ja valjatdmbestusteemide hoolduse ja filtrivahetuse kirjed koos kuupdeva ja t66 teinud isikuga,
marge Shuvoolu suuna kohta, nditeks slisteemi joonisest vdi lihtsast suitsukatsest koos fotoga, ning valgustite loend aladel, kus on lahtine toit,
koos olemasoleva killukaitse markimisega. Vaike ettevdte kannab valjatdmbekubu filtrite puhastamise puhastusgraafikusse pusiva reana ja
tdendab kaitsekatteid v&i purunemiskindlaid torusid Ghe fotoga iga ruumi kohta ja paigalduse kuupdevaga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Tooraine, vahetoodete, valmistoodete, pakkematerjalide, puhastusvahendite ja jadtmete jaoks on olemas
hoiukohad, mis véimaldavad eraldi ja tahistatud hoiustamist ning hoiavad hoiutingimusi, mille ettevéte on
vastavate toodete jaoks madratlenud. Allergeene sisaldavaid koostisosi hoitakse nii, et Gilekannet teistesse
toodetesse valditaks, naiteks suletud margistatud ndudes ja paigutuses, kus tilevalt ei saa midagi alla
pudeneda. Ladustatud kaup ei seisa otse pdrandal ja on paigutatud nii, et puhastamine ja kahjuritorje jaavad
voimalikuks.

Mille jérgi seda ndeb: Tdendiks on laoplaan véi riiulite jaotus koos maaratud tsoonidega, fotod margistatud ndudest lahtiste allergeensete
koostisosade jaoks, hoiutemperatuuride kirjed ning iUmbervalamise ja margistamise marge, mis nditab, et partii vi parim enne teave sailib ka
parast umbervalamist. Vaike ettev&te margistab riiulid pusivalt, hoiab allergeenseid koostisosi nagu jahu vdi pahklid suletud varvi jargi eristatud
kastides alumistel riiulitel ning hoiab vahemaad pdrandast restide v&i riiulijalgade abil.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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4 Tootajate koolitus ja padevus

4.1 Iga toiduga kokkupuutuva lilesande kohta on maaratletud hiigieeniteadmised, mida seda tditev inimene vajab;
uued tédtajad, ajutised abilised ja hooajatddtajad saavad selle juhendamise enne, kui nad esimest korda ilma
jarelevalveta too6tavad, ning teadmisi varskendatakse kindlaksméaaratud sagedusega.

Mille jargi seda naeb: Koolitusmaatriks veergudega tlesanne, teema ja sagedus ning osalemise kirjed, millel on kuupaeyv, sisu, kestus ja allkiri.
Lisaks Saksamaa nakkushaiguste torje seaduse paragrahvi 43 kohase esmase juhendamise tdend ja jargnevate juhendamiste kirjed. Vaike
ettevdte hoiab mapis thte lehte iga inimese kohta: 20 minuti pikkusest luhikoolitusest vahetuse I18pus piisab, kui teema, kuupaev ja allkiri on
kirja pandud.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

4.2 Inimestel, kes tootavad vilja ohtude analiiiisi ja maaratlevad ettevétte kontrollpunktid, on praktilised
tootasandi teadmised kaheteistkiimnest rakendussammust ja seitsmest p6himattest ning ettevote oskab
delda, kust need teadmised parinevad; igaiiks, kes hiljem kontrollpunktis seirab, méddab vdi korrigeerib, on
tapselt selleks llesandeks juhendatud.

Mille jargi seda naeb: HACCP-kursuse osalemistdend, kaasatud inimeste kvalifikatsiooniprofiil ja ndustamisleping, kui kasutatakse valist tuge.
Seire kohta: juhendamise kirje iga inimese ja iga kontrollpunkti kohta ning juhtkonna lihike vaatlus, mis kinnitab, et inimene rakendab
tegelikult ettevdtte enda piirvaartust, enda mddtmisviisi ja enda korrigeerimisteed. Millised ohud ja millised kriitilised piirvaartused kohalduvad,
tuleneb ettevétte toodetest ja protsessidest ning selle td6tab ettevdte ise valja; koolitus annab selleks Uksnes vahendid. Vaike ettevdte kasutab
kaubanduskoja voi kasitdokoja kursust ja téétab valdkonna hea hiigieenitava juhendi jargi.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

43 Tootajad teavad oma valdkonna toodetes deklareerimisele kuuluvaid allergeene, majasiseseid reegleid
soovimatu lilekande vastu hoiustamisel, valmistamisel ja puhastamisel ning kindlaksméaratud teed, mida
modda vastatakse kliendi kiisimusele koostisosade kohta.

Mille jérgi seda naeb: Koolitusmaterjal, mis sisaldab ettevotte enda allergeeniloendit iga retsepti kohta, osalemise tdend ja lihike teadmiste
kontroll igapdevat®ds, naiteks kiisimus teenindajale, milliseid koostisosi teatud roog sisaldab ja kust ta selle jarele vaatab. Vdike ettevdte paneb
ajakohase koostisosade Ulevaate nahtavasse kohta Ules, nimetab iga vahetuse kohta the kindla kontaktisiku selliste kiisimuste jaoks ja margib
juhendamise Uhele lehele.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

4.4 Juhtkond teeb oma kaitumisega, kdrvalekallete avameelse ja slitidistusteta kasitlemisega ning tulemuste
meeskonnale tagasisidestamisega nahtavaks, et toiduohutus on kiirusest ja kogusest tahtsam; koolituse
tulemuslikkust kontrollitakse praktika, mitte liksnes osalemise vastu, ning ka valine personal, néditeks
koristus-, hooldus- vdi renditdootajad, juhendatakse enne t66 algust.

Mille jérgi seda naeb: Hugieenikoosoleku lthiprotokoll teemade ja otsustega, juhtkonna vaatlusringkdigud markmetega selle kohta, mida nahti
ja kuidas sellele vastati, madala ldvega teatamistee meeskonna sisendi jaoks koos tdendiga, et sellisele sisendile vastati, ning véliste ettevotete
juhendamise kirjed, mis on allkirjastatud enne esimest to6ulesannet. Vaike ettevdte vétab kord kuus meeskonnaga veerand tundi aega, margib

selle kohta kolm rida ja kontrollib tulemuslikkust sihiparaste kisimustega ning téokohal jalgides. Taidetud lehed dokumenteerivad ettevétte
enda seisu; need ei asenda ettevdtte ohtude anallilsi ega ametliku toidujarelevalveasutuse hinnangut.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

5 Korrashoid, puhastamine, kahjuritorje ja jaa

5.1 Pérandad, seinad, laed, uksed, aknad ja pinnad ruumides, kus toitu kaideldakse, on seisukorras, mis voimaldab
pohjalikku puhastamist, ning puudused nagu praod, koorunud varv, katkised plaadid véi lahtised vuugid
pannakse kirja ja parandatakse jalgitava tdhtaja jooksul.

Mille jargi seda naeb: Puuduste loend v&i korrashoiupaevik, kus on kirjas puuduse leidmise kuupaev, vastutav isik ja parandamise kuupaev,
mida toetavad t66vdtja arved vdi fotod enne ja parast. Vaike ettevdte hoiab seinal v3i tabelarvutuses Uhtainsat jooksvat loendit, kuhu iga
to6taja saab puuduse kanda, ja juhtkond kinnitab valmimise.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus
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5.2

5.3

5.4

5.5

5.6

Leanshift

Seadmete, sisseseade ja paigaldiste kohta, mis puutuvad kokku toiduga véi mdjutavad toote ohutust, naditeks
kilmseadmed, ahjud, 16ikurid, ndudepesumasinad ja veetorud, on hooldusvalbad maaratletud ning tegelikult
tehtud hooldus on téendatud.

Mille jérgi seda ndeb: Hooldusgraafik voi seadmeregister, kus on kirjas valp ja viimase hoolduse kuupdev, mida toetavad hoolduskirjed, tehniku
hooldusaruanded v6i arved. Vdike ettevdte saab hakkama seadmete loendiga, kus iga rida nimetab seadme, valba ja viimase hoolduse
kuupdeva, ning hooldusaruanded on selle taga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

Méotevahendeid, millega seiratakse ohutuse seisukohalt olulisi parameetreid, eelkdige jahutamise,
kuumutamise ja kuumhoidmise termomeetreid, kontrollitakse tapsuse osas kindlaksmaéaratud sagedusega
ning kdrvalekalduvad vai rikkis seadmed kdrvaldatakse kasutusest.

Mille jargi seda naeb: T6endamise kirje koos seadme tunnuse, kontrolli kuupdeva, sihtvaartuse, tegeliku vaartuse ja tulemusega, mida toetavad
etalonseadmete kalibreerimistunnistused. Vdike ettevdte kontrollib oma kasitermomeetreid jadvee vannis ja kannab kuupéaeva ja naidu
loendisse, kusjuures vérdlusaluseks piisab Uhest kalibreerimistunnistusega etalontermomeetrist.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

Olemas on puhastus- ja desinfitseerimisplaan, mis litleb iga ala, pinna ja seadme kohta, mida
puhastatakse, millise vahendiga, millise kontsentratsiooniga, millise méjuajaga, kui sageli ja kes
vastutab.

Mille jargi seda naeb: Seinale pandud v&i mapis hoitav puhastus- ja desinfitseerimisplaan, mida on vérreldud kasutatavate vahendite tehniliste
andmelehtede ja ohutuskaartidega, nii et kontsentratsioon ja m&juaeg vastavad tootja andmetele. Vaike ettevdte koostab plaani ruumide
kaupa tabelina ja paneb selle asjaomasesse ruumi Ules, nii et see on tédkohal loetav.

Avatud T60s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus
Kavandatud puhastamise tegemine kinnitatakse ja selle tulemuslikkust tdendatakse ning kui kontroll nditab

mitterahuldavat seisukorda, on jérelt66 ja pdhjuse kérvaldamine jalgitavad.

Mille jérgi seda naeb: Allkirjastatud puhastuskirjed vahetuse v&i pdeva kohta, teise inimese visuaalsete kontrollide tulemused ning kui see on
otstarbekas, toiduga kokkupuutuvatelt pindadelt vdetud pinnaproovide v6i kontaktplaatide laboritulemused koos kuupaeva, koha ja leiuga.
Vaike ettevote Uhendab puhastusplaani kinnitamise juhtkonna iganadalase visuaalse kontrolliga ja laseb igas kvartalis Ghe vdi kaks pinnaproovi
valjaspool ettevotet analtusida.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Téend / péhjendus

Puhastusvahendeid, desinfitseerimisvahendeid ja muid kemikaale hoitakse nende méargistatud algpakendis voi
selgelt tdhistatud ndudes, need on toidust, pakkematerjalist ja toiduga kokkupuutuvatest esemetest eraldi,
juurdepaas on ohjatud ning toiduga kokkupuutuvatel pindadel kasutatavate vahendite sobivust kinnitab
tootja.

Mille jargi seda ndeb: Fotod vdi skeem eraldatud véi lukustatud kemikaalihoidlast, kasutuses olevate vahendite loend koos viitega
ohutuskaardile ja tootja kinnitusele sobivuse kohta toidusektoris ning té6tajatele antud koolitus ohutu kaitlemise kohta. Vdike ettevote kasutab
lukustatavat kappi valjaspool tootmisruume ja keelab sdnaselgelt kemikaalide GUmbervalamise joogipudelitesse.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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5.7 Ettevdte hoiab kahjurid ja koduloomad eemal aladelt, kus toitu kdideldakse: sissepaasuteed on
tokestatud, hoone pakub véimalikult vdahe varjepaika ja toitu, olemas on kindlaksmaaratud
punktidega seiresiisteem ning lilevaatused toimuvad kindla sagedusega.

Mille jérgi seda naeb: Asendiplaan nummerdatud seirepunktidega nariliste ja lendavate putukate jaoks, kahjuritdrjeteenuse osutaja
Ulevaatusaruanded v6i majasisesed Ulevaatuse kirjed koos kuupdeva ja leiuga iga punkti kohta, mida toetavad tdendid ehituslike meetmete
kohta, nditeks uksetihendid, putukavdrgud v&i tihendatud torude labiviigud. Vaike ettevdte saab seirepunktid ise nummerdada ja pildistada
ning kadia need iga nadal luhikese kontrollnimekirjaga labi.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

5.8 Kinnitatud vdi kahtlustatava kahjurite esinemise korral on maaratletud teatamistee, kohesed tegevused ja
otsus selle kohta, kuidas toimida tootega, mis véib olla mgjutatud; térjemeetmeid viivad ellu padevad isikud
toitu ohtu seadmata ning tulemuslikkust ja algp6hjust jalgitakse edasi.

Mille jargi seda ndeb: Kahjurite esinemise aruanded koos kuupdeva, koha, ulatuse ja tehtud tegevusega, mdjutatud toote blokeerimise v&i
kdrvaldamise kirjed, sekkumisaruanded ja lepingulise teenusepakkuja padevuse tdend ning jarelkontrollid, mis naitavad, et esinemine on
I8petatud. Vaike ettevte kirjutab teatamistee ja teenusepakkuja hadaabinumbri puhastusmapis thele lehele, nii et ka ajutised to6tajad teavad,
kellele helistada.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / p6hjendus

5.9 Jaatmed, toidujaagid ja miitigiks kdlbmatuks muutunud toode kogutakse téhistatud, piisavalt tihedatesse ja
suletavatesse mahutitesse, viiakse ara nii kiiresti, et need ei kuhju té6ruumidesse, hoitakse ndude korral eraldi
ning nende lileandmine tunnustatud jaatmekaitlejatele on tédendatud.

Mille jargi seda naeb: Jaatmekaitluslepingud ja Gleandmislehed voi kaitleja kaubadokumendid, mida hoitakse loomsete kdrvalsaaduste ja
kasutatud rasva kohta eraldi, koos jaatmemahutite ja jadtmeruumi puhastamise nduetega puhastusplaanis. Vaike ettevdte kogub araveo
kviitungid ajalises jarjekorras Ghte mappi ja paneb araveopdevad ning prugikastide puhastamise vastutuse kirjalikult paika.

Avatud To6s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

6 Personal: tervis, hiigieenikaitumine ja koolitus

6.1 Ettevote on maaratlenud, millistest siimptomitest ja haigustest inimene enne toiduga tédtamist teatab, kellele
teade esitatakse ja kes otsustab lilesannete ajutise imberjaotamise. Sama reegel kehtib ajutise t66j6u,
renditdotajate, praktikantide ja ettevottes tootavate pereliikmete kohta ning asjaomased inimesed teavad
seda.

Mille jérgi seda naeb: Kirjalik teatamisreegel, milles on nimetatud vastutav kontaktisik, riletusruumi tles pandud teade teatamisele kuuluvate
simptomite kohta, nakkushaiguste t&rje digusaktide kohase esmase ja korduva juhendamise kirjed koos kuupaeva ja allkirjaga ning vabas
vormis marge iga to6lt kérvaldamise ja téole naasmise kohta. Vaike ettevdte hoiab personalimapis thtainsat loendit, millel on iga inimese
viimase juhendamise kuupdaev.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

6.2 Olukorrad, milles kasi pestakse, on maaratletud ettevottes tegelikult tehtavate lilesannete jaoks, sealhulgas
t60 algus, tualettruumi kasutamine, pausi I6pp, kokkupuude jaatmetega ja iga lileminek toorelt tootelt
soogivalmis tootele. Selleks vajalikud kdtepesukohad on t66kohalt ilma ringi tegemata kittesaadavad ning
varustatud puhastusvahendi ja hiigieenilise kuivatusvahendiga.

Mille jérgi seda naeb: Katehtgieeni plaan, kus on kirjas olukord, vahend ja m&juaeg, otse kraanikausi kohale pandud teade, seebi ja
Uhekordsete katerattide ostu- v&i tarnekirjed tegeliku kulu tdendina, juhendaja initsiaalid pistelistel kontrollidel. Vaikeses ettevdttes mahub
plaan Ghele lehekuljele ja pisteline kontroll on igakuine linnuke koos initsiaalidega samal lehel.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus
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6.3

6.4

6.5

Iga ala kohta on maaratletud, millist tooriietust ja kaitseriietust koos peakattega kantakse, kui sageli seda
vahetatakse ning kes ja millistel tingimustel seda peseb. Isiklikku valisriietust ja toériietust hoitakse eraldi
ning nahtavalt maardunud riietus vahetatakse enne t66 jatkamist.

Mille jérgi seda ndeb: Riietusreegel iga ala kohta koos vahetamise sagedusega, riietuse valjastamise loend, mille saaja allkirjastab, pesemise
tdend kas lepinguna pesuteenusega v6i majasisese pesutemperatuuri ndudena, eraldi kapid v8i vahemalt eraldi lahtrid. Vaike ettevéte tdendab
seda valjastamise loendi ja lihikese markega selle kohta, kes millisel temperatuuril peseb.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Igal alal, kus kdideldakse pakendamata toitu, on olemas kaitumisreeglid; need kehtivad ka kiilastajate,
toovotjate ja autojuhtide kohta ning tehakse neile enne sisenemist teatavaks. Need hélmavad vahemalt:
ehted, kellad, kunstkiiiined ja isiklikud esemed, haavade katmine hasti nahtavate ja vajaduse korral
tuvastatavate plaastritega ning s66mine, joomine ja suitsetamine liksnes selleks méaaratud aladel.

Mille jargi seda naeb: Ettevdtte juhend, milles on kaitumisreeglid, koos iga inimese allkirjastatud kinnitusega, valiste isikute sisenemisreegel
koos kandega kulastajate lehel ja Ghekordse riietuse valjastamisega, kindel véljastuskoht kontrastsete plaastrite jaoks koos laoarvestusega.
Vaikeses ettevdttes piisab teatest sissepadasu juures ja Ghest kilastajate lehest ukse kdrval.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

Iga toiduga kokku puutuv inimene saab enne t66 algust ja seejarel kindlaksmaaratud sagedusega tema
tilesandele kohandatud koolituse. Lisaks hiigieeni alustele kasitleb koolitus sdnaselgelt allergeensete
koostisosade kaitlemist ja Ulekannet kéte, riietuse ja todvahendite kaudu; see antakse edasi vormis, mida koik
osalejad mdistavad, ning juhtkond nditab oma kditumisega, et hiigieeni kérvalekalletest saab teatada ilma
kahjuta.

Mille jérgi seda naeb: Koolitusplaan koos teema, kuupdeva ja sihtriihmaga, osalejate nimekiri allkirjadega, keelebarjaari korral pigem piltidel kui
pikkadel tekstidel pdhinevad materjalid, lihtne tulemuslikkuse kontroll, nditeks kae kontaktplaat v6i lihike kusimustik, ning kirjed teatatud
kdrvalekallete ja neile vastuseks vdetud tegevuse kohta. Vaike ettevéte koolitab hommikusel infominutil ja kannab kuupdeva, teema ning
initsiaalid tGhele vormile.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

7 Tooprotsessi ohjamine 17

71

Leanshift

Kulg kauba vastuvdtust kuni viljastamiseni on kajastatud eraldi protsessikaardil, mis h6lmab iga sammu, iga
vaheladustamise koha, iga iimbert66tluse ja iga toote tagasi voogu suunamise ning mis on jooksva tootmise
ajal kohapeal labi kadidud ja kinnitatud. Milliseid samme ohjatakse ja millise meetmega, tuletab ettevéte oma
ohtude analiiiisist, sest see s6ltub valmistatavatest toodetest, kasutatavatest seadmetest ja teenindatavatest
klientidest ning seda ei saa viéljastpoolt ette kirjutada.

Mille jérgi seda ndeb: Vooskeem vdi nummerdatud sammude loend, millel on kuupé&ev, koostaja ja marge selle kohta, kes ja millal seda
kohapeal tdendas. Selle kdrval tabel, mis seob iga sammuga kavandatud ohjemeetme ja viitab tagasi ettevotte enda ohtude analtusile. Toimiv
tee tuletamiseks: lahtekohaks vBetakse valdkonna hea hiuigieenitava juhendid, asutuste teabelehed ja erialakirjandus, seejarel kaiakse samm
sammu haaval labi ja otsustatakse, mis selles ettevéttes tegelikult kohaldub. Vaike ettevote joonistab kaardi Ghele lehekiljele ja kannab sinna
retsepti, seadmete v8i ruumide muudatused uue kuupaevaga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus
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7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

Leanshift

Iga sammu kohta, kus ettevdte tugineb ohu ohjamisel ajale ja temperatuurile, nditeks kuumutamine,
mahajahutamine, kiilmladustamine, kiilmutamine, kuumhoidmine véi laagerdamine, on kohaldatavad
vaartused ettevotte enda paika pandud ja pdhjendatud. Paigas on, kes mdddab, kui sageli, millises punktis ja
mis juhtub siis, kui maaratletud vaartust ei saavutata.

Mille jérgi seda nadeb: Korra kirjeldus iga sammu kohta, kus on ettevétte enda vaartus, méotepunkt, sagedus ja kdrvalekalde korral tegutsemise
reegel, koos tehtud md&tmiste kirjetega. Vaartuse péhjendus tuleneb Sigusaktide nduetest, avaldatud valdkonna juhenditest vdi ettevdtte enda
modtmisseeriatest tegelikul tootel, naiteks sisetemperatuuri kdverad kdige paksemas tukis vdi jahtumiskdverad kdige taidetumas ndus. Teise
ettevotte kasutatavad vaartused ei ole iseenesest tdend, need kinnitatakse oma tootel. Vaike ettevéte dokumenteerib selle kinnituse
mddtmispdevikuga, mis hdlmab mdnda partiid, ja kordab seda alati, kui kogus, seadmed vdi retsept muutuvad.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

Moote- ja katsevahendid, millega ohjet téendatakse, nditeks termomeetrid, andmesalvestid, kaalud,
pH-meetrid v6i veeaktiivsuse mdodtjad, sobivad ettendahtud kasutuseks, nende tapsust kontrollitakse
kindlaksmaaratud sagedusega ning kdrvalekalde korral neid seadistatakse, parandatakse vdi kdrvaldatakse
kasutusest. Kui leitakse, et seade on ndidanud valesti, hinnatakse, millist toodet sellega majutatud
ajavahemikul hinnati.

Mille jérgi seda naeb: Seadmete loend, kus on naha asukoht, kontrollivalp ja viimase kontrolli kuupaev, ning kontrollikirjed ise. Praktikas saab
selle lahendada kalibreerimistunnistusega etalontermomeetriga, mille vastu td6termomeetreid vdrreldakse jadvees 0 kraadi Celsiuse juures ja
keevas vees, markides sihtvaartuse, tegeliku vaartuse ja kdrvalekalde. Avastatud valemd&tmiste kohta piisab lihikesest méarkest, kus on kirjas,
milliseid partiisid Ule vaadati ja kuidas nende kohta otsustati.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

Tooraine, koostisosade, lisaainete, abiainete ja sisseostetud valmistoodete kohta on olemas ettevé6tte enda
maaratletud nduded, mis litlevad, mida ta vastu votab ja mida mitte. Need hdlmavad vahemalt péritolu,
margistuse, allergeenide deklaratsioonid, pakendi seisukorra, tarnimisel ndutava temperatuuri ja sdilimisaja.
Mille jérgi seda naeb: Spetsifikatsioonilehed v&i toorainetabel, kus on iga artikli kohta vastuvdtukriteeriumid, mida toetavad tarnija

tooteandmelehed ja allergeeniteave. Vaike ettevdte hoiab Uhtainsat loendit, kus on Uks rida iga artikli kohta ja veerud tarnija, ndutava
tarnetemperatuuri, allergeenide ja eriliste punktide jaoks. Andmelehti kisitakse uuesti alati, kui tarnija retsepti muudab.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

Iga tarne kontrollitakse enne vastuvdotmist maaratletud nduete vastu, tulemus registreeritakse ning nduetele
mittevastav toode liikkatakse tagasi voi hoitakse karantiinis kuni asja lahendamiseni. Toodet ei véeta vastu, kui
on ilmne, et see on nii riknenud, saastunud vdi valesti kdideldud, et see ei oleks ohutu ka parast edasist
tootlemist.

Mille jérgi seda ndeb: Kauba vastuvdtu kirje koos kuupdeva, tarnija, artikli, partii numbri, jahutatud ja kiilmutatud kauba méddetud
temperatuuri, seisukorra hinnangu ja allkirjaga. Tagasilikkamised koos p&hjuse ja toetava tdendiga, naiteks foto ja tagastusleht v3i kanne
saatelehel. Vaike ettevote kasutab lihtsat vormi vai 166b saatelehele templi ja allkirja ning lisab temperatuuri kasitsi.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Tarnijad ja neilt hangitavad artiklid on teada, need valitakse jélgitavate kriteeriumide alusel ja hinnatakse
kindlaksmaératud sagedusega uuesti. Kauba vastuvétu, analiiiiside, klientide kaebuste voi ametlike hoiatuste
leiud jouavad sellesse hindamisse tagasi ja viivad tarnija suunas reageeringuni.

Mille jérgi seda naeb: Tarnijate loend, kus igale tarnijale on omistatud artiklid ja vimase hindamise kuupaev, mida toetavad aluseks olevad
tdendid: enesehindamise kisimustikud, kolmanda poole tdendid, analtisiprotokollid, kditise registreerimis- vdi tunnustamisnumber ja
kaebuste ajalugu. Reageeringuid tdendavad kirjavahetus vdi vestluse marge. Vaike ettevdte haldab seda tabelina, kus on Uks rida iga tarnija
kohta ja Uks veerg jooksva aasta juhtumite jaoks.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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7.7

7.8

7.9

7.10

7.1

Leanshift

Vesi, mis puutub kokku toiduga, toiduga kokkupuutuvate pindadega vdi tootajate katega, on joogivee
kvaliteediga. Sama kehtib jaa kohta, mis puudutab toitu véi millega toitu jahutatakse, ja auru kohta, mis
puutub vahetult kokku toidu véi kokkupuutepindadega. Vee allikas on teada ja selle kvaliteeti tdendatakse
kindlaksmaaratud sagedusega.

Mille jérgi seda nadeb: Kui ettevéte on Uhendatud Uhisveevargiga: ajakohane joogivee analls véi tarnija kvaliteediaruanne ning ettevdtte enda
votukohtade plaan, millel on naha, kus asub filter, pehmendi vdi jaamasin, sest kvaliteet vdib nendest punktidest allavoolu muutuda. Kui vesi
vBetakse oma puurkaevust vdi allikast: proovivétuplaan koos parameetrite, proovivétukohtade ja sagedusega ning akrediteeritud labori
tulemused. Vaike ettevdte hoiab tulemusi lihikese marke kdrval selle kohta, kuidas ta ebasoodsa tulemuse korral toimib, keda teavitatakse ja
millisest hetkest kasutamine peatatakse.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu
Téend / pohjendus

Vesi, mis ei ole joogivee kvaliteediga ja mida kasutatakse liksnes toiduga kokkupuuteta otstarbeks, naiteks
tulekustutuseks, tootega kokkupuuteta auru tootmiseks voi jahutuseks, liigub eraldi selgelt tahistatud
torustikus, millel ei ole Gihendust joogiveevdrguga ja millest ei saa vesi sinna tagasi voolata. Kui vett
puhastatakse ja korduskasutatakse, on kontrollitud ja pohjendatud, et sellest ei teki toidule kahjulikku méju.

Mille jérgi seda naeb: Torustiku plaan vdi fotokirje varviga tahistatud torudest ja vétukohtadest, tdend tagasivoolu tdkestite ja nende
katsetamise kohta. Korduskasutatava vee kohta, naiteks vastuvoolupesus, luhike kirjalik hinnang, mis hdlmab puhastussammu, seiratavaid
parameetreid ja vabastamise kriteeriume. Vdike ettevdte, kus joogiveena mittesobiva vee vdrku ei ole, Utleb tapselt selle Ghe lausega, nii et
kontroll jaab jalgitavaks.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu
Téend / pohjendus

Toores ja tootlemata toode on s66givalmis ja toddeldud tootest eraldatud kas ruumiliselt, ajaliselt voi eraldi
seadmete ja toopindadega. Tootajad, toovahendid, mahutid, puhastustarvikud ja liikumisteed on korraldatud
nii, et miski ei kandu uhelt poolelt teisele, ning tegevuste vahetumise vahel on ette ndhtud tulemuslik
puhastamine.

Mille jérgi seda ndaeb: Ruumi- v&i tsooniplaan, millel on ndha td6tajate, toote ja jaatmete liikumisteed, I6ikelaudade, nugade ja
puhastustarvikute varvikood koos seletusega ning td6juhend kate pesemise ja kaitseriietuse vahetamise kohta. Kui eraldamine on vdimalik
Uksnes ajaliselt, tdendavad jarjekorda tootmisgraafik ja puhastuskirje. Vaike ettevéte, kus on Uks kddk, lahendab selle kindlate ajaakendega ja
vahepuhastusega, mis puhastusgraafikul allkirjastatakse.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu
Téend / pohjendus

Ettevote teab iga allergeenset ainet, mis lldse ettevdttes olemas on, ja mitte liksnes retseptides olevaid, vaid
ka abimaterjalides, abiainetes, imbertootlusmaterjalis, katte- ja eraldusainetes, tootajate ala jaoks hoitavates
koostisosades ning kaupades, mida iiksnes vaheladustatakse véi iimber pakendatakse. Ulevaate saab siduda
toote ja alaga ning seda ajakohastatakse iga retsepti voi tarnija muutusega.

Mille jérgi seda naeb: Allergeenimaatriks, mille ridades on tooted v&i retseptid ja veergudes deklareeritavad aineriihmad ning mida toidavad
tarnijate spetsifikatsioonid ja andmelehed. Oluline on muutmise kuupaev igal real ja nimeliselt maaratud vastutav isik, et tarnija vaikset
retseptimuudatust margataks. Vaike ettevdte hoiab maatriksit tabelarvutuses ja hoiab tarnijate andmelehti selle taga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Téend / péhjendus

Ettevdte on hinnanud teid, mida médda allergeenne aine véib soovimatult jduda tootesse, mis ei ole ette
ndhtud seda sisaldama, ja on sellest hinnangust tuletanud oma meetmed, naiteks eraldatud hoiustamine,
suletud ndud liheselt mdistetava mérgistusega, kindlaksmaaratud tootmisjarjekord, eraldi seadmed voi
téendatud mojuga vahepuhastus. Nende meetmete tulemuslikkust téendatakse, mitte ei eeldata.

Mille jargi seda naeb: Kirjalik hinnang iga sissepaasutee kohta, kus on nimetatud valitud meede ja vastutav isik, tootmisgraafik, millel on naha
kindlaksmaaratud jarjekord, ning tulemuslikkuse tdend: visuaalne Ulevaatus parast puhastamist koos allkirjaga, pinnaproovid voi allergeenide
kiirtestid kriitilistes punktides ja vajaduse korral laboritulemus esimese toote kohta parast tleminekut. Vaike ettevSte alustab kindlast

jarjekorrast, allergeenivaba esimesena, ja téendab vahepealse puhastuse puhastusgraafikul kellaaja ja allkirjaga. Hoiatus véimalike jalgede
kohta meedet ei asenda.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus
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714

7.16

Leanshift

Teave olemasolevate allergeensete ainete kohta jouab kliendini usaldusvaarselt, pakendatud kauba
puhul méargistuse kaudu ja lahtiselt mutidava kauba puhul kindlaksmaaratud ja majasiseselt teada
teavitamisviisi kaudu. Iga retsepti, koostisosa v8i tarnija muutus kadivitab margistuse ja teavitamise

tilevaatuse ning aegunud etiketid vdi teated voetakse kaibelt.

Mille jérgi seda naeb: Etikettide ja menulde kinnitamise samm koos kuupdeva ja kinnitaja nimega, vérdluskirje ajakohase retsepti ja etiketiteksti
vahel ning lahtise kauba puhul teade, mapp v6i kaart, mis teavet kannab, ning téend selle kohta, et mutgitdé6tajaid on selles juhendatud. Vaike
ettevGte hoiab mappi, kus on iga roa kohta Uks leht koostisosade ja allergeenidega, ja margib igale lehele iga muudatuse koos kuupdevaga.
Havitatud vanad etiketid margitakse luhidalt.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

Iga toote sdilimisaeg ja hoiutingimused on ettevdtte enda paika pandud ja pdhjendatud ning igal valmistatud
tihikul on tunnus, mille kaudu saab selle siduda tootmispartii vdi valmistamispdevaga. Sama sidumine kehtib
toote kohta, mida ettevottes Umber to6deldakse voi uuesti kasutatakse.

Mille j&rgi seda n3eb: Uks leht iga toote kohta, kus on kuupé&eva kodeerimine, hoiutingimus ja pdhjendus, mida toetavad séilituskatsed tegelikes
tingimustes, laboritulemused sailivuse kohta v6i avaldatud valdkonna juhendid, mis on oma tootel kinnitust leidnud. Selle kdrval reegel, kuidas
partii tunnus Ules ehitatakse, naiteks valmistamiskuupaev pluss jooksev number. Vaike ettevote margib partiid tootmisraamatusse ja kleebib
sama numbri ndule ja sailitusproovile.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / péhjendus

Pakendi- ja mdhkematerjalid sobivad kokkupuuteks asjaomase toiduga, neid hoitakse kaitstult ja toorainest
ning puhastuskemikaalidest eraldi ja need vaadatakse enne kasutamist visuaalselt lile puhtuse ja terviklikkuse
suhtes. Korduvkasutatavaid mahuteid véetakse kasutusele liksnes siis, kui need on puhastatud ja otstarbeks
sobivad.

Mille jérgi seda ndeb: Materjalitarnijate vastavusdeklaratsioonid v3i sobivuse tdendid iga artikli kohta, mida hoitakse koos spetsifikatsioonidega,
ning hoiukoht, mis kaitseb materjale tolmu, kahjurite ja niiskuse eest. Visuaalne kontroll enne kasutamist allkirjastatakse tootmiskirjel. Vaike
ettevGte hoiab tarnijate deklaratsioone mapis ja kisib neid ise alati, kui vdetakse kasutusele uus materijal.

Avatud To6s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Toode lahkub ettevéttest alles parast kontrolli, et ettendhtud ohjesammud on tehtud ja nendega seotud kirjed
on taielikud. Laadimise ja veo ajal hoitakse néutavaid temperatuure ning séidukid ja mahutid on puhtad,
sobivad ja laaditud nii, et tooted ei saa teineteist kahjulikult méjutada.

Mille jargi seda naeb: Vabastusmarge nime ja kuupaevaga iga partii vdi tarne kohta, temperatuuri md&tmine laadimisel, s6iduki puhtuse
kontroll koos allkirjaga, saateleht ja veodokument ning pikematel marsruutidel temperatuurisalvesti valjatrikk. Kui kasutatakse kolmandast
isikust vedajat, lepinguline kokkulepe temperatuuri ohjamise kohta. Vdike ettevote, kes ise tarnib, kasutab Uht rida iga ringi kohta koos
valjasdidu kellaaja, veoruumi temperatuuri ja allkirjaga.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Ettevote oskab iga toote kohta nimetada vahetu tarnija ja vahetu vastuvétva ettevotte ning teha
selle teabe taotluse korral asutustele kittesaadavaks. Seos kasutatud partiide ja valmistatud

partiide vahel on nii tihe, et méjutatud partii saab mdlemas suunas piiritleda, ning kirjeid sailitatakse
asjakohase aja jooksul.

Mille jargi seda naeb: Sissetuleva kauba saatelehed ja arved, tootmiskirjed, mis seovad kasutatud partiid valmistatud partiiga, ning

valjaminevad dokumendid, millel on klient, kuupéev, artikkel ja kogus. Vastupidavus saab ndhtavaks alles dppuses: juhuslikult valitud

valmistoode jalgitakse tagasi toorainepartiideni ja edasi iga kliendini, kulunud aeg ja koguste vérdlus pannakse kirja ning tulemus margitakse
koos kuupdevaga. Vaike ettevote saab sellega hakkama tootmisraamatu ja mappi pandud saatelehtedega, kui partii number esineb mélemas.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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Olemas on kord, mida ettevéte jargib, kui tal on alust arvata, et tema turule lastud toit ei ole ohutu:
madjutatud toode blokeeritakse ja tdhistatakse liheselt, nimeliselt maaratud isik otsustab, mis

sellega edasi saab, toode kdrvaldatakse turult ja kui see véib olla juba tarbijani joudnud, kutsutakse

avalikult tagasi, ning padevat asutust teavitatakse viivitamata. Vastutused ja kontaktteed on paigas

ka véljaspool todaega ning korda harjutatakse kindlaksmaaratud sagedusega, et kinnitada selle

toimimist.

Mille jérgi seda naeb: Kirjalik kord, milles on otsustusteed ning vastutavate isikute, asutuse, laborite, klientide ja asjakohasel juhul ajakirjanduse
nimed ja telefoninumbrid, koos naidiskirjadega klientide teavitamiseks ja asutuse teavitamiseks ning toote blokeerimissildiga. Téendiks on
karantiinipaevik partii, koguse, pdhjuse ja edasise kaitlemise otsusega, havitamise vdi tagastamise kirjed ning 8ppuse kirje, kus on kuupaev,
kestus, tagasi saadud kogus ja ilmnenud nérgad kohad. Vaike ettevdte paneb korra tGhele lehekdljele, riputab kontaktide loendi kontorisse ja
kontrollib kord aastas t&elise partii peal, kas ahel plsib terve. See loend ei asenda ametlikku hinnangut ega ole 6igusndustamine.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

8 Tooteteave ja tarbija teadlikkus
8.1

8.2

8.3

8.4

Leanshift

Igal partiil, mis ettevéttest vélja ldheb, on kordumatu tunnus, mis on tootel vdi selle pakendil
ndhtav, ja selle tunnuse saab ettevottes siduda valmistamise vi véljastamise kuupaeva, kasutatud
tooraine ja nendega seotud seirekirjetega, nii et vajaduse tekkides saab mdjutatud koguse piiritleda.

Mille jérgi seda nadeb: Partii maaratlemise reegel, mis Utleb, mis partii piiritleb, naiteks tootmispdev, tootmisndu vai sissetuleva tarne partii, koos
etiketindidisega, millel on tunnus, ning partiiloend v&i tootmiskirje, mis seob iga partii kohta kasutatud toorainepartiid ja varustatud kliendid.
Vaike ettevote kasutab partii koodina valmistamiskuupaeva ja hoiab Uhtainsat paevalehte, millel on kérvuti kuupaev, valmistatud artiklid,
kasutatud tarnijapartiid ja varustatud kliendid.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

Toode viljastatakse koos teabega, mida ahela jargmine lili vajab selle ohutuks kéitlemiseks: nimetus, partii,
parim enne voi kdlblik kuni kuupéev, ndutav hoiu- ja veotemperatuur ning asjakohasel juhul juhised
valmistamise vdi edasise to6tlemise kohta.

Mille jérgi seda naeb: Etiketid, saatelehed v&i kaubadokumendid iga artikli kohta, mida on vdrreldud toodete p&hiloendiga, kus on iga toote

sailimisaeg ja ndutav temperatuur, koos tdenditega, millele sailimisaja vaide tugineb, naiteks sailituskatsed, laboritulemused v&i tarnija teave.
Vaike ettevote hoiab toodete pdhiloendit lihtsa tabelina ja hoiab sailimisaja péhjenduse selle kdrval lihikese kuupaevastatud markena.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Iga valjastatud toote kohta on teada ja kliendile kattesaadav, milliseid allergeenseid koostisosi see
sisaldab, sealhulgas lahtise voi pakendamata toote puhul; teave vastab tegelikult kasutatud

koostisosadele ja retseptidele ning seda ajakohastatakse alati, kui retsept voi tarnija muutub.

Mille jérgi seda naeb: Retseptid, kus allergeenid on margitud, tuletatud ostetud tooraine spetsifikatsioonidest ja etikettidelt, koos kliendile
mdeldud allergeeniteabega teate, mapi, menuu lisa vdi etiketina ning muudatuste kirjega, millest on naha, millal milline vdide ajakohastati.

Vaike ettevote hoiab allergeenimappi, kus on iga roa kohta Uks rida, ja hoiab tooraine etikette selle taga, nii et iga vaite saab igal ajal allikani
tagasi jalgida.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Kui toote ohutus sbltub sellest, et tarbija kditleb seda digesti, nditeks toodete puhul, mida enne tarbimist
p6hjalikult kuumutatakse, jahutatud toodete puhul vai riskiriihmadele suunatud pakkumiste puhul, saab
tarbija selle kohta arusaadava teabe ning tédtajad oskavad koostisosade ja kaditlemise kohta esitatud
kiisimustele digesti vastata.

Mille jargi seda naeb: Naidised tarbijateabest etiketil, teatel, mentus v&i veebilehel koos tdotajate juhendamisega, millel on kuupaev ja
osalejate nimekiri ning milles on kirjas, kes teavet annab ja kust see teave parineb. Vaike ettevSte hoiab leti juures lehte tilpvastustega ja
markega, et kahtluse korral avatakse allergeenimapp, mitte ei pakuta vastust.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus
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9 Vedu ja kohaletoimetamine 3

9.1 Soidukid, haagised, veoruumid ja korduvkasutatavad mahutid, millega toitu liigutatakse, on kavandatud ja
hooldatud nii, et neid saab pohjalikult puhastada, neid puhastatakse kindlaksmaaratud sagedusega ja alati, kui
koorem kriitiliste toodete vahel muutub, ning mahutid vdi paagid, mida kasutatakse pakendamata kauba
mahtveol, on ndhtavalt mdeldud liksnes toidu jaoks.

Mille jargi seda naeb: Séidukite ja mahutite register koos puhastusvalbaga, allkirjastatud puhastuskirjed iga sdiduki kohta koos kuupaeva ja
vastutava isikuga, veoruumide ja veokastide lisamine puhastusgraafikusse ning paakidel vdi mahutitel olev toidukasutuse tahis. Vaike ettevote,
kes tarnib vaikeauto vdi kiilmhaagisega, hoiab sdidukis Ghtainsat lehte, millel juht allkirjastab puhastamise ja visuaalse kontrolli enne iga sditu,
ning kannab tihendite vdi seinakatete kahjustused jooksvasse puuduste loendisse.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

9.2 Kaup on veo ajal saastumise eest kaitstud, pakendatud voi kaetud, ning laadimine on korraldatud nii, et toores
ja séégivalmis toit, allergeene sisaldav ja allergeenivaba kaup ning toit ja muu kaup ei saa teineteist mdjutada,
ja kui sama séiduk on varem vedanud muud kaupa, on enne jargmist toidukoormat toimunud tulemuslik
puhastamine.

Mille jargi seda naeb: Laadimisreegel vi koormaplaan, mis maaratleb eraldamise tooteriihma ja allergeeni jérgi, veoruumi visuaalne kontroll
enne laadimist koos kinnitusega ning segakoormate korral eelmise koorma kirje, kus on margitud viimane muu kui toidukoorem ja sellele

jargnenud puhastamine. Vdike ettevdte lahendab selle suletavate veokastidega, mis on eraldatud varvi voi sildi jargi koos kirjaliku jaotusega, ja
keelab s6naselgelt puhastusvahendite, tooriistade vdi isiklike esemete vedamise veoruumis.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

9.3 Toidu puhul, mida hoitakse jahutatuna, kiilmutatuna véi kuumana, hoitakse ja seiratakse temperatuuri
ndutavas vahemikus kogu veo valtel, sealhulgas laadimisel ja mahalaadimisel, kdrvalekalded viivad jalgitava
otsuseni mdjutatud kauba kohta ning kui kaasatakse vedaja vdi kullerteenus, lepitakse temperatuurinéuded ja
kirjete pidamise kohustus kokku lepinguga ja nende jargimist tdendatakse.

Mille jérgi seda naeb: Kilmsdiduki véi andmesalvesti temperatuurikirjed iga sdidu kohta, laadimisel ja Gleandmisel v8etud naidud saatelehele
kantuna, piirvaartuste tletamise korral peatamise ja otsuse kirjed ning veoleping teenusepakkujaga koos tarnitud kauba pisteliste
kontrollidega. Vaike ettevdte paneb kiulmakasti lihtsa andmesalvesti, mdddab véljasdidul ja saabumisel torketermomeetriga ning kannab
mdlemad naidud saatelehele, mille saaja kaasallkirjastab.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

10 HACCP-plaan: kaksteist rakendussammu 12

10.1 Ettevote on maaranud meeskonna HACCP-plaani véljaté6tamiseks ja ajakohasena hoidmiseks, meeskond
katab olemasolevad teadmised toodete, tehnoloogia, hiigieeni ja tooraine kohta, puuduvad teadmised tuuakse
teadlikult valjastpoolt sisse ning plaani kasitlusala on maaratletud: milliseid tooteid, milliseid protsessi samme
ja milliseid tegevuskohti see hdlmab ja kus see I16peb.

Mille jérgi seda ndeb: Kaasatud inimeste nimeline maaramine koos rolli ja kvalifikatsiooni tdendiga, koolitustunnistused vdi néustamislepingud
sisseostetud teadmiste kohta ning Uks lehekulg, mis kirjeldab kasitlusala ja selle piire. Vaikeses ettevéttes on meeskond sageli tksainus

inimene, sel juhul piisab kirjalikust avaldusest: kes vastutab, milline koolitus sellel inimesel on ja millise valise eriasutuse poole kusimuste
tekkides pddrdutakse.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

10.2 Iga toote voi tooteriihma kohta on olemas kirjeldus, mis paneb kirja ohutuse seisukohalt olulised omadused,
nditeks koostise ja tooraine, fiiiisikalised ja keemilised omadused, t66tluse enne véljastamist, pakendi, hoiu- ja
veotingimused, sdilimisaja ning olemasolevad margistamisele kuuluvad allergeenid.

Mille jargi seda ndeb: Tooteandmeleht v&i retseptileht iga tooteriihma kohta, mis p6hineb tarnijate spetsifikatsioonidel ja allergeenide
deklaratsioonidel. Vdike ettevdte koondab sarnased artiklid kokku, naiteks valmistamisviisi jargi, ja kirjeldab rihma, mitte iga Gksikut artiklit, kui
ohutuse seisukohalt olulised omadused on riihma sees samad.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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10.3

10.4

10.5

10.6

10.7

Leanshift

Iga toote kohta on kirja pandud, kuidas seda kavatsetakse kasutada, millist edasist t66tlust klient rakendab ja
millistele inimrihmadele seda tarnitakse, kusjuures eriti tundlikke tarbijariihmi on sénaselgelt arvesse véetud,
ning arvesse on vdetud ka maistlikult ettendhtav vaarkasutus.

Mille jérgi seda ndeb: Tooteandmelehel margitud ettendhtud kasutus ja sihtrithm, mida on vérreldud tegeliku margistuse, etiketil olevate
valmistamisjuhiste ja tarneteega. Vaike ettevdte paneb iga tooteriihma kohta the vdi kahe lausega kirja, kas toitu enne tarbimist kuumutatakse
ja kas tarbijate hulgas on lapsi, eakaid, rasedaid v3i haigeid, sest see teeb hilisema hindamise rangemaks.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Iga protsessi kohta on koostatud vooskeem, mis kaardistab kéik sammud jarjestikku ja
katkestusteta kauba vastuvétust labi vaheladustamise, téotlemise ja pakendamise kuni

véljastamiseni, ning ndhtavad on nii protsessi sisendid kui ka véljundid, see tdhendab sisseostetud

tooraine, lisaained, vesi, pakend, iimbert66tlusmaterjal, tagastatud toode ja jaatmed.

Mille jargi seda naeb: Vooskeem iga tooterihma kohta koos nummerdatud sammude, kuupaeva ja versiooniga, nii et hilisemad hinnangud
saavad Uheselt viidata sammu numbrile. Vaike ettevdte joonistab skeemi kasitsi kastide ahelana Gihele lehele ja skannib selle sisse,
joonestustarkvara ei ole vaja, oluline on see, et sammud oleksid taielikud.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

Vooskeem on kohapeal t66 ajal tdendatud selle vastu, kuidas t66d tegelikult tehakse, kéikides vahetustes ja
tooaegadel, mil protsess kulgeb, erinevused paberi ja tegelikkuse vahel on skeemis parandatud ning kontroll
on téendatud kuupdaeva ja isikuga.

Mille jérgi seda naeb: Marge skeemil voi lihike ringkaigu kirje koos kuupédeva, kellaaja, vahetuse ja kontrolli teinud isiku allkirjaga ning eelmine
versioon vdrdluseks. Vaike ettevdte kaib toote kogu tee korra labi, valjatrikitud skeem kaes, parandab selle otse lehel ja allkirjastab
kuupdevaga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

Kinnitatud vooskeemi iga sammu kohta on ettevdte ise tuvastanud, millised bioloogilised,
keemilised, fuusikalised ja allergeenidega seotud ohud vdivad seal tekkida, suureneda voi pisida, on

hinnanud iga sellist ohtu véimaliku tervisemdju raskusastme ja esinemise téendosuse jargi, on

nimetanud oluliseks hinnatud ohtude pdhjused ja omistanud neile ohjemeetmed, ning hinnang

tugineb jalgitavatele allikatele ja ettevotte enda tingimustele, mitte mujalt lile véetud loendile. Selle

sammu tulemus ei ole ette antud, see erineb igas ettevottes, iga toote ja iga protsessi puhul ning

selle to6tab ettevdte siin ise iseseisvalt vilja.

Mille jérgi seda ndeb: Ohtude analtUs tabelina, milles iga rida on ks oht nummerdatud protsessi sammu juures ning veerud on ohu liigi,
pdhjuse, raskusastme ja tdendosuse hinnangu, hinnangu pdhjenduse, allikaviite ja omistatud ohjemeetme jaoks. Sobivad allikad on
erialakirjandus, asjaomase valdkonna hea hlgieenitava juhendid, tagasikutsumisteated, ametlikud hoiatused, ettevdtte enda kaebused ja
laboritulemused. Vaike ettevdte té6tab valdkonna juhendi samm sammu haaval 1abi, kontrollib iga seal nimetatud ohu asjakohasust oma
ettevdttes ja dokumenteerib ka p&hjenduse, miks méni oht tema jaoks oluline ei ole.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

Oluliseks hinnatud ohtudest on ettevote ise tuletanud, millistes protsessi sammudes on ohje
hadavajalik, et ohtu dra hoida vdi kdrvaldada voi vihendada see vastuvdetava tasemeni, tuletus on

iga sammu kohta jélgitavalt péhjendatud ja sama pohjendatud on ka see, miks méni samm

ohjemeetmest hoolimata selline hadavajalik punkt ei ole, sest hilisem etapp saab ohu ohjata.

Millised need sammud on, tuleneb liksnes ettevotte enda ohtude analiiiisist ja tema enda protsessist

ning seda ei ole siin ette kirjutatud.

Mille jérgi seda naeb: Jalgitav tuletus iga olulise ohu kohta, nditeks otsustuspuu vdi péhjendatud hindamistabeliga, millest on ndha, millised
kusimused esitati, kuidas neile vastati ja milline jareldus sellest tuleneb. Oluline on, et p6hjendatud oleksid nii jaatavad kui ka eitavad otsused,
sest ametliku kontrolli ajal kusitakse kérvale jaetud punktide pdhjenduste kohta sama tépselt kui valitud punktide kohta. Vaike ettevéte lisab iga
ohu kohta taidetud otsustuspuu ohtude anallusi lisana.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus
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10.8 Iga maaratletud kontrollpunkti kohta on seatud mdddetav kriteerium, mis eraldab ohutu seisundi
mitte enam ohutust, vaartus on valitud nii, et sellest kinnipidamine tegelikult ohjab olulist ohtu, ja
see sobivus on enne kasutamist téendatud, naiteks digusaktide nduete, teaduskirjanduse,
valdkonna juhendite, seadme tootja andmete voi ettevotte enda katsete ja mdéotmisseeriate kaudu.
Vaartus ise soltub tootest, retseptist, kogusest, seadmest ja meetodist, seega paneb selle paika ja
téendab ettevdte ise ning seda ei saa mallilt maha kirjutada.

Mille j&rgi seda ndeb: Uks leht iga kontrollpunkti kohta koos valitud kriteeriumi, mé&detava suuruse, lubatud vahemiku ja allikaga, mis vaartust
toetab, ning tdend ise: valjavdte digusakti ndudest, kirjandusviide, seadme tootja dokumentatsioon vdi ettevdtte enda mddtmisseeria kirje koos
kuupdeva, tingimuste ja tulemustega. Kasulik on seada tegelikust kriteeriumist ettepoole rangem sisemine tegevuspiir, et suundumust
margataks enne ohutust vahemikust valjumist. Vaike ettevéte tugineb valdkonna juhendi vaartustele, kuid dokumenteerib, et tema toode ja
tema seadmed jadvad selle juhendi kasitlusalasse.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

10.9 Iga kontrollpunkti kohta on paika pandud, kes mé&dab v&i vaatleb, millal, millega ja kui sageli,
meetod tuvastab ohutust vahemikust viljumise piisavalt vara, et sekkumine oleks veel véimalik,
kasutatavad mootevahendid on kontrollitud, seiret tegevad inimesed on selleks lGlesandeks
koolitatud ning tulemused registreeritakse kohe vaatlemise ajal ja nimeliselt maaratud isik
kaasallkirjastab need.

Mille jérgi seda naeb: Seireplaan, kus on Uks rida iga kontrollpunkti kohta ja veerud mdddetava suuruse, meetodi, sageduse, mddtevahendi ja
vastutava isiku jaoks, koos igapaevatoo taidetud kirjetega, millel on kuupaev, kellaaeg, mdddetud vaartus, initsiaalid ja kaasallkiri. Kirjeid
tehakse kohe, mitte tagantjarele. Vaike ettevote kasutab mddtekohas eeltrikitud pdevalehti véi andmesalvestite automaatset salvestamist, kuid
salvesti kontrollimine jaab inimese Ulesandeks.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

10.10 Iga kontrollpunkti kohta on ette paika pandud, mis juhtub siis, kui seire nditab ohutust vahemikust
valjumist: kes otsustab, kuidas protsess ohutusse vahemikku tagasi tuuakse, kuidas tuvastatakse,
blokeeritakse ja hinnatakse toode, mida see alates viimasest ohutust médtmisest puudutab, kes
otsustab selle edasise tee ja kuidas pohjus leitakse ja korvaldatakse. Iga kdrvalekalle ja iga
vastuseks voetud meede registreeritakse.

Mille jérgi seda naeb: Korrigeerivate tegevuste plaan iga kontrollpunkti kohta, kus on nimetatud kaivitaja, kohene meede, mdjutatud tootega
toimimine, otsustuspadevus ja teatamistee, koos igapaevatoo kdrvalekallete aruannetega, millel on kuupdev, mgjutatud kogus, partii tunnus,
otsus toote kohta, pdhjus ja tulemuslikkuse kontroll. Vaike ettevdte hoiab plaani otsustustabelina otse seirelehe kérval, nii et ka ajutine td6taja
Ohtuses vahetuses teab, kellele helistada ja et toode mutiki ei lahe enne otsuse tegemist.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / pohjendus

10.11 Kindlaksmaaratud sagedusega kontrollib ettevote muude vahenditega kui igapaevane seire, kas plaan
praktikas tegelikult toimib ja kas see ettevottele endiselt sobib, see hdlmab kirjete vérdlemist nduetega,
mootevahendite kontrollimist, toote voi keskkonna katsetamist ning kaebuste ja tagasiside hindamist, ning
plaan vaadatakse Ule ja kohandatakse ka alati, kui selleks on pdhjus, kui retsept, tooraine, seade, meetod,
pakend, kasutus vai diguslik olukord muutub voi kui ohu kohta saab teatavaks uus teadmine.

Mille jérgi seda naeb: T6endamise plaan koos kavandatud kontrollide, nende sageduse ja vastutava isikuga ning tulemustega: tlevaatuse
markmed seirekirjete kohta, laborileiud, kalibreerimistunnistused, kaebuste anallus ja kirje kogu plaani korralise tlevaatuse kohta koos
kuupdeva, pdhjuse, osalejate ja muudatusotsustega. Vaike ettevéte maarab kogu plaani iga-aastase Ulevaatuse ja lisab reegli, mis kaivitab
mdjutatud protsessi sammu kohese uuesti hindamise alati, kui retsept v8i moni seade muutub.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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10.12 Plaani dokumenteeritud teave ja ettevdttes loodud kirjed on mahult ja Uiksikasjalikkuselt
kohandatud ettevotte laadile ja suurusele, need on ajakohased, liheselt lihe versiooniga
seostatavad, kaitstud loata v6i tagantjarele muutmise eest ja taotluse korral asutusele
kattesaadavad, sailitustdhtajad on maaratletud ja jargivad vihemalt toodete sdilimisaega ning
tootajad leiavad oma t66ks vajalikud dokumendid oma tédkohalt.

Mille j&rgi seda n3eb: Ulevaade kdigist kohaldatavatest dokumentidest ja kirjetest koos versiooni, kuup&eva, vastutava isiku, hoiukoha ja
sailitustahtajaga ning naidised jooksvast toimikust, mis naitavad, et lehed taidetakse tdepoolest kohe. Vdike ettevdte hoiab Uhtainsat mappi
vahelehtedega plaani, ohjeplaanide ja kirjete jaoks ning kannab ette sisukorra koos versiooni kuupdevaga. Taielikult taidetud leht t6endab, et
kontroll tehti, see ei asenda séltumatut tehnilist hinnangut ega ametliku toidujarelevalveasutuse otsustust.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

11 Padevus ja koolitus HACCP-siisteemi jaoks

111 Igaiiks, kes toitu kditleb, saab enne t66 algust ja seejarel korduvate vélpade jarel juhendamise hiigieeni ja
tema lilesannetele kohalduvate ohjemeetmete kohta, ning see hélmab ajutisi té6tajaid, renditdootajaid ja
koristuspersonali, inimesed, kes HACCP-plaani vilja té6tavad, ajakohastavad ja lle vaatavad, suudavad
toendada selleks rolliks vajalikku padevust, sisu antakse edasi keeles ja tasemel, mida osalejad tegelikult
mdistavad, ning seda kohandatakse alati, kui tooted, protsessid, seadmed, allergeenid v6i digusaktide néuded
muutuvad vai kui kdrvalekalded, kaebused v6i kontrolli tulemused paljastavad liinga arusaamises.

Mille jargi seda naeb: Koolitusplaan, kus on loetletud teemad, sihtriihmad ja valbad, osalemise kirjed, millel on kuupaev, teema, kestus, allkiri ja
koolitaja nimi, dokumenteeritud esmane juhendamine uutele tddtajatele enne t606 algust ning HACCP eest vastutavate isikute pddevuse tdend,
naiteks kursusetunnistused, asjakohane kutsekvalifikatsioon v&i vélise ndustamise kirjed, koos mingis vormis arusaamise kontrolliga, naiteks
lihike kusimustik v&i vaatlus té6kohal, mille tulemus on kirja pandud. Vaike ettevdte hoiab iga inimese kohta thtainsat lehte, kuhu kantakse iga
juhendamiskord koos kuupdeva ja initsiaalidega, kasutab pikkade koolituspdevade asemel kimneminutilisi lihikoolitusi téopingi juures, annab
illustreeritud plakateid vdi jaotusmaterjale keeltes, mida inimesed tegelikult rédgivad, ja hoiab seadusest tuleneva toidukaitleja
tervisejuhendamise koos padevuse kirjetega samas personalitoimikus.

Avatud TO0s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus

12 Toidukaitleja 6iguslikud kohustused padeva asutuse ees

1241 Iga kaitis, kus toitu toodetakse, téddeldakse, ladustatakse, veetakse vdi tarnitakse, on enne tegevuse algust
padevale toiduohutuse jarelevalveasutusele teatavaks tehtud, andmed tegevuse, aadressi ja vastutava isiku
kohta hoitakse ajakohasena ning teatatakse ka muudatustest, naiteks omaniku vahetumine, uus tootevalik,
taiendav tegevuskoht voi ettevotte sulgemine.

Mille jérgi seda ndeb: Padevale asutusele esitatud teate vdi registreerimise koopia, asutuse kattesaamise kinnitus voi registrikanne, samuti
tegevusluba ning kui tegevus nduab pelga registreerimise asemel tunnustamist, siis tunnustamise otsus koos tunnustamise numbriga. Vaike
ettevGte hoiab teadet, asutuse vastust ja iga hilisemat muutmisteadet Ghes mapis ajalises jarjekorras, nii et kontrolli ajal saab ta kohe naidata,
et ettevOtte praegune seis on teatavaks tehtud.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / péhjendus

12.2 Ettevdte suudab asutusele taotluse korral tdendada, et hiigieenindudeid ja HACCP-p6himatetel
pohinevat korda tegelikult igapaevato6s kohaldatakse, ning selleks vajalikku dokumenteeritud
teavet ja kirjeid peetakse viisil, mis kajastab tegelikku t66 kulgu, mitte ei ole koostatud tagantjérele.

Mille jargi seda naeb: Kaitises tegelikult peetavad kirjed: temperatuurikontrollid, sissetuleva kauba kontrollid, puhastuskirjed, koolituskirjed,
ettevdtte enda madratletud kontrollpunktide seire tulemused ja tdend k&rvalekallete korral véetud korrigeerivate tegevuste kohta. Igal kirjel on
kuupdev, vaartus vdi leid ja selle teinud isiku initsiaalid. Vaike ettevGte saab hakkama mdne té6kohal taidetava vormiga. Oluline ei ole maht,
vaid see, et kanded on ehtsad ja tehtud digel ajal.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Téend / péhjendus
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| Enesehindamine, mitte tdend. Ohtude analiiiisi ja kontrollpunktid to6tab iga ettevéte ise vélja. Siduvad on digusakt ja toiduohutuse jarelevalveasutus.
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12.4

125

Hugieeni seisukohalt olulise dokumenteeritud teabe ja kirjete kohta on maaratletud, kui kaua neid
sdilitatakse, kus neid hoitakse ja kes neid haldab, sadilitustdhtaeg on kohandatud toodete sailimisaja
ja jalgitavuse vajadustega ning dokumendid jaavad kogu selle aja loetavaks ja leitavaks.

Mille jargi seda néeb: Ulevaade dokumendiliikidest koos sailitustéhtaja, hoiukoha ja vastutava isikuga ning arhiivist véetud naidised, mis
naitavad, et kirjed kogu perioodist on tdepoolest olemas. Ettevdte, kes hoiab kirjeid digitaalselt, naitab ka, kuidas need on varukoopiaga
andmekao vastu kaitstud. Vaike ettevdte margistab the mapi aasta kohta, hoiab sissetuleva kauba kirjeid ja partiikirjeid vahemalt nii kaua, kui
kaup on tarbimiskalblik, ja seab lihikese sdilivusega varske kauba jaoks péhjendatud miinimumtahtaja, selle asemel et kirjed kohe &ra visata.

Avatud T60s Taidetud Ei kohaldu
Tdend / p6hjendus

Korra ja kirjete maht ning vorm on kohandatud ettevdtte laadile ja suurusele ning ettevote oskab p6hjendada,
miks valitud lahendus tema toodete ja protsesside jaoks sobib, eelkdige siis, kui ta tugineb valdkonna hea
hiugieenitava juhendile véi hoiab oma kirjeid teadlikult napina.

Mille jérgi seda ndeb: Kasutatud valdkonna juhend v&i néidislahendus koos véljaandja ja véljaandega ning lihike kirjalik pdhjendus selle kohta,
millised osad véeti Ule ja millised kohandati ettevottele endale. Ettevdtte suurusele kohandamine vahendab dokumenteerimise koormust, kuid
ei vabasta ettevdtet ohtude ohjamisest. Vaike ettevdte paneb Uhele lehekiljele kirja, millised tooted ja protsessid tal on, millist juhendit ta
kasutab ja kus ta sellest juhendist kdrvale kaldub, nii et asutus saab péhjenduskaiku jalgida.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

Suhtlus padeva asutusega on korraldatud: maaratletud on, kes saadab kontrolli ajal inspektorit ja annab
teavet, esitatud tahelepanekud pannakse kirja ning tédtatakse labi koos téhtaja ja vastutava isikuga, nende
algpohjust uuritakse ja asutust teavitatakse viivitamata alati, kui kahtlustatakse, et toit ei ole ohutu.

Mille jargi seda ndeb: Asutuse kontrolliaktid ja ametlikud analtusitulemused ning ettevdtte enda tegevusloend, kuhu on kantud iga
tahelepanek koos p&hjuse, tehtud tegevuse, tahtaja, vastutava isiku ja taitmise kuupdevaga, samuti tdend asutusele esitatud teadete ning turult
kdrvaldamiste voi tagasikutsumiste kohta. Vaike ettevote kirjutab padeva ameti telefoninumbri ja juhtkonna asendaja hlgieenimapis thele
lehele ning hoiab iga kontrolliakti selle taga koos vastava taidetud tegevusloendiga.

Avatud T66s Taidetud Ei kohaldu

Tdend / p6hjendus

No6uded on s6nastatud iseseisvalt ega asenda standardi teksti. Siduv on ainult vastava valjaandja originaalstandard. See loend on téévahend, mitte vastavuse téend ega sertifitseerimine. Leanshift ei
ole tihegi nimetatud standardi jérgi sertifitseeritud, ei ole sertifitseerimisasutus ega ole seotud ISO, IEC, DIN, IATF, IAQG ega SAEga. Kahtluse korral kehtib selle loendi saksakeelne versioon.
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